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TN @nUIoPEVN yia TNV TToIOTNTA TOu €AQIOAGDOU TnG eTTapyiag
Znreiag, apdyetai 1o £€Tpa TTapBEvo eAaidAado “SITIA” kaTw atod
dpioTeg €da@okAiyaTikEG ouvOnkeg. H eTaipgia pag €xel
dNMIoUPYNOE £va KAIVOTOMIKO TTPoidV, To “SITIA 0.2”. 'Eva TTpoidv
UWnAnG aioBnTiKAG, HE €éviova @pouTwdn yeuon, HOVadIKA
OPYaVOANTITIKA XOPOKTNPIOTIKA Kal 1I81aiTEpa XapnAng ofutnTag
£wg 0,2%. KatdAAnAo yia kaBnuepivr xpion wuod A JayeipeUEvo,
ME EUEPYETIKEG IKAVOTNTEG OTNV AVOPWTTIVN UYEIQ.

Das Native Olivendl Extra Sitia stammt aus der Gegend um Sitia.
Sie ist fur ihr qualitativ hervorragendes Olivendl bekannt, was den
gunstigen Bodenverhaltnissen und den klimatischen
Bedingungen geschuldetist. Unser Unternehmen bringt ein neues
Produkt auf den Markt:Sitia 0,2. Es genugt hdchsten asthetischen
Ansprichen, hat eine intensive fruchtige Note und einzigartige
organoleptische Eigenschaften. Mit 0,2% ist sein Sauregehalt
ausgesprochen niedrig.Es ist flir den taglichen Gebrauch
geeignet, kann roh oder gekocht genossen werden und fir seine
heilsame Wirkung auf den menschlichen Organismus bekannt.
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The Extra Virgin Olive Oil Sitia is produced in the area of Sitia, an
area renowned for the quality of its olive oil, under perfect territorial
and climate conditions. Our company has created an innovative
product, Sitia 0.2. It's a product of high esthetic, with an intense
fruity flavour, unique organoleptic characteristics and especially
low acidity of 0.2%. It is suitable for everyday use, raw or cooked,
with salutary properties for the human health.

Dans la célébre pour la qualité de I'huile d'olive province de Sitia,
est produite I'extra huile d'olive vierge "SITIA" dans de conditions
de sol et climatiques excellentes. Notre société a créé un produit
innovant, le "SITIA0,2". C’est un produit d’ haute esthétique, avec
une saveur fruitée, caractéristiques organoleptiques uniques et de
tres faible acidité a 0,2%. Convenable pour utilisation quotidienne,
cru ou cuit, avec des capacités bénéfiques surla santé humaine.

Production - Packing: N. Ailamakis & Sia O.E.

www.sitiaterrazakros.gr

ideaweb.gr



