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stegary olive oll obtained directly from olives and solely by mechanical means
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Husile o' Dlive Vierge Extra
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O ouvduaopolg TwV KAIHATOAOYIKWYV Kal £8APOAOYIKWV
XAPAKTNPIOTIKWYV TNG TTEPIoXNS TNG AvaToAikng Kpntng, kaBioTouv
10 £¢Tpa TTapBEévo eAaidhado “SITIA” EexwploTd yia TO
XPUCOTTPAGIVO XPWHA TOU, TO ApWUA Tou, TNV IC0PPOTTIa YEUONG
Kal eTTiyeucng opiovTag To £va APICTO TTPOIOV UYIEIVAG SIOTPOPNG.
To “SITIA 0.3” éxel emBpaeuTei a1’ TOUG KATAVOAWTEG TOU WG
TTPOG TIG EUEPYETIKEG TOU IKAVOTNTEG GTNV AVOPWTTIVN UYEIa KAl TIG
TTOAAEG XPAOEIG TOU WUO A HaYEIPEPEVO.

Die Kombination der klimatischen Bedingungen und der
Bodenverhaltnisse im Osten Kretas sind verantwortlich fir das
hervorragende Native Olivendl Extra Sitia. Seine griin-goldene
Farbung, sein Duft, sein ausgewogenes Aroma und der
angenehme Nachgeschmack machen es zum einem
erstklassigen Bestandteil einer gesunden Ernahrung. Sitia 0,3 ist
fur seine heilsame Wirkung auf den menschlichen Organismus
ausgezeichnet worden. Es lasst sich sowohl roh als auch gekocht
genielden.

GREEK PRODUCT

Zakros, Sitia 72300, Crete Greece, e-mail: info@sitiaterrazakros.gr
Tel.: (+30) 2843093255 / mob.: (+30) 6973728835, 6976770543

Extra WVingin Olive Ol

“Sitia 03”
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The combination of climatic and territorial characteristics of
Eastern Crete render the Extra Virgin Olive Oil Sitia outstanding for
its golden green colour, its scent, its balanced flavour and
aftertaste, defining it as an excellent product of healthy nutrition.
Sitia 0.3 has been awarded by its consumers for its salutary

properties on the human health as well as its many uses both when
used raw as well as cooked.

La combinaison des caractéristiques climatiques et sols de la
région de la Créte orientale, font I'extra huile d'olive vierge "SITIA"
remarquable pour sa couleur dorée, son arbme, sa balance entre
la saveur et 'arriere-goQt en la mettant en méme temps un produit
alimentaire excellente.L’huile "SITIA0,3" est récompensée par les
consommateurs quant a ses capacités bénéfiques pour la santé
humaine et ses nombreuses utilisations, crue ou cuite.

Production - Packing: N. Ailamakis & Sia O.E.
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