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21oug enuiopévoug eAaiwveg NG NoTiavatoAikig Kpntng, otnv
eTmapxia Znreiag, yiverar n koANépyela Twy eV (KopwvEikng
TTOIKINIOG) pE PBloAoyikéG peBOdoug. Me eTTINEAEID KOl TTPOCOXN
yivetal o pafdIouog Twv EAAIODEVTPWY, O KAPTTOG CUAAEYETaI O€
dixTua Kal peTa@épetal o€ €I0IKEG KAOUPBEG OTO eAaIoUpyEio TTPOG
aAeon Twv KapTwv. ‘Emema ammd @IATpdpicua pe @iATpo xapTiou,
€I0IKA avaAuon Kal €Aeyxo yia Tnv TToIOTNTA, EUQIOAWVETAI KAl
OUOKEUACETOI TIPOKEIPNEVOU VA PTACEI OTO TPATTE] GAG.

Den Oliven-Hainen im Siidosten Kretas, genauer gesagtin Zakros
bei Sitia, eilt ein guter Ruf voraus. Hier werden die Olivenbdume
der Sorte Koroneiki unter biologisch nachhaltigen Bedingungen
bewirtschaftet. Mit Sorgfalt und Hingabe werden die Oliven von
den Baumen abgeschlagen und in Netzen gesammelt. Zur
Pressung werden sie dann in speziellen Behaltern zu einer Ol-
Muhle gebracht. Nach der Filterung mithilfe eines Papierfilters wird
das Ol analysiert und auf seine Qualitét getestet. Dann wird es
abgeflllt und verpackt, um schlief3lich auf lhrem Tisch zu landen.
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In the renowned olive groves of South Eastern Crete, in Zakros of
Sitia, the cultivation of the olive trees (Koroneiki Variety) takes
place using organic methods. With diligence and care, the
drubbing of the olive trees is done; the fruits are collected in nets
and transferred in special containers in order to be milled. After
being filtered using a paper filter, a special analysis and quality
check, itis bottled and packaged in order to reach your table.

Dans les célébres oliveraies au sud-est de la Crete, dans la
province de Sitia, les olives (variété Koroneiki) sons cultivées avec
des méthodes biologiques. Le battage d’olives prend lieu avec
soin et attention, le fruit est recueillidans des filets spéciaux et il est
transporté dans des cages spéciales pour qu’il soit moulu. Aprés la
filtration en papier, 'analyse spécifique et le contrble de la qualité,
I'huile vient en bouteilles et il est emballé afin d'arriver a votre table.

Production - Packing: N. Ailamakis & Sia O.E.
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